PORTOFINO

Unsere Empfehlung
Our recommendation

Gratinierter weiBer Spargel °g°i

Parmaschinken | Hummus | Eingelegte Tomaten
Marinierter Rucola | Gerdstete Pinienkerne

Gratinated White Asparagus
parma ham | bummus | marinated tomatoes
arugula | toasted pine nuts

19

Pinsa “Portofino” °a°g

Parmesan Schmand | Griner und WeiBer Spargel
Gerosteter Pancetta | Tomaten | Frahlingslauch

parmesan cream | green and white asparagus
crispy pancetta | tomatoes | spring onions

19

»oaltimbocca“ vom Kalb °a°geil

Salbei-Parmaschinken | Beelitzer Spargel
WeiBwein-Kapernsauce | Rosmarinkartoffeln | Halbgetrocknete Tomaten

Veal Saltimbocca

sage parma ham | beelitz asparagus | white wine caper sauce
rosemary potatoes | semi-dried tomatoes

32

Zweierlei Sorbet °a
Mit Orangenzucker marinierte Erdbeeren | Biskuit

Selection of two Sorbets

Wwith orange sugar-marinated strawberries and sponge cake
berries | toasted almonds

11

Hinweise auf die Zusatzstoffe und Informationen tber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldésen kénnen, finden
Sie auf der letzten Seite und erhalten Sie auf Nachfrage beim Serviceleiter/in oder Kichenchef/in.
Information about additives and ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances can be

found on the last page and are available upon request from the service manager or chef.
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