


Die Verbindung zwischen Cocktails und Kunst ist 

ein faszinierendes Thema, das viele Aspekte um-

fasst. Cocktails sind oft wahre Kunstwerke in Be-

zug auf ihre Präsentation. Bartender verwenden 

kreative Techniken, um Getränke zu garnieren  

und zu präsentieren. Mixologie wird oft als Teil der 

kulinarischen Kunst betrachtet. 

Wie bei der Haute Cuisine erfordert die Kreation 

eines exzellenten Cocktails ein Verständnis für 

Aromen, Techniken und Präsentation.

Zusammenfassend lässt sich sagen, dass die Ver-

bindung zwischenCocktails und Kunst vielfältig 

und tief ist. Beide Bereiche überschneiden

sich in Bezug auf Kreativität, Präsentation und kul-

turelle Bedeutung.

Wir wünschen genussvolle Momente.

Ihr New York Bar Team

Lynn Chadwick FIRST GIRL SITTING ON BENCH 1988 
(Ausschnitt)

COCKTAILS  
AND ART



1:30 PM� 15

Gin 5) | Aromatized Triple Sec | Sherry | Ananas | Bitters

Dieser moderne Singapore Sling Cocktail ist eine 
erfrischende und komplexe Variante des klassischen 
Cocktails. Er ist perfekt für einen lauen Sommer-
abend oder als Aperitif vor dem Essen.

HEAVY BOUQUET � 15

Rum 1,5) | Curacao | Limetten | Pistazien-Orgeat |  
Milch geklärt G) | Coffee Infused Rum 1,5,8)

Ein aufregender und erfrischender Cocktail, der die 
Aromen von Mai Tai auf einzigartige Weise verbindet. 
Die Milchklärung sorgt für eine sanfte Textur, und  
eine subtile Süße, während das Koffein-Topping einen
zusätzlichen Kick verleiht.

TIPTOE INTO 
TWILIGHT� 15

Coffee Washed Vodka | Crème De Cacao | Zuckersirup | 
Saline Solution | Eiweißersatz

Ein eleganter Wachmacher. Dieser raffinierte 
Cocktail ist eine klare moderne Interpretation  
des klassischen Espresso Martini. Er verzichtet
auf die trüben Elemente und konzentriert sich 
stattdessen auf die reine Essenz von Kaffee und 
Schokolade.

FORGOTTEN EVENTS � 15

Walnut butter-washed Whiskey | Ahornsirup |  
Chocolate Bitter

Nussig, süß und schokoladig. Die Walnussbutter-
Infusion verleiht diesem Cocktail eine einzigartige 
und unwiderstehliche Note, die durch den Ahornsirup  
und den Chocolate Bitter perfekt ergänzt wird.

Bernhard Eber FORGOTTEN EVENTS 1996/97 (Ausschnitt)



520 HOOKERS � 15

Dark Rum | Ananas Shrub | Ananassaft | Kokosnuss Espuma

„If you like Piña Colada, and getting caught in the rain.”

FIRST GIRL SITTING  
ON BENCH � 15

Yuzu Sake | Belsazar Rosé 5) | Limettensaft 2)3) | Zitronen-
saft 2)3) | Orangenblütenwasser | Eiweißersatz | Soda

Erfrischend und spritzig, mit Zitrusnoten vom 
Yuzu-Saft und einer leichten Süße des Sakes.

PAFF DER  
ZAUBERDRACHE � 15

Whiskey 1) | DOM Benedictine | Angostura 1) |  
Absinthe 5) | Rauch

Rauchig, süß und mit einer dezenten Bitternote –  
ein Cocktail mit kräftigem, alkoholischem Charakter. 
Auch bekannt als Smoked Kentucky Colonel.

ERDDURCHSTECHUNG �15

Whiskey 1) | Cointreau 5) | IPA Biersirup | Zitronensaft 2)3)) |   
Lemon Curd A)

Dieser Cocktail ist eine rauchige, gleichzeitig süße  
und fruchtige Kreation. Das Lemon Curd rundet den 
Cocktail mit einer cremigen Note ab.

Gregor Hildebrandt OMA GISELAS TAPETE 
(PAFF DER ZAUBERDRACHE) 2008 (Ausschnitt)



THREE DOTS AND  
A DASH � 15

Gold Rum 1) | Dark Rum 1) | Falernum H) | Limettensaft 2)3) | 
Ananas | Angostura Bitter 1)

Klassischer Tiki aus den 1950er Jahren – erfrischend 
und geschmackvoll – der wird Ihnen garantiert gefallen. 

LEDA UND 
DER SCHWAN� 15

Vodka | St Germain | Limettensaft 2)3)  | Ingwer-Sirup |  
Soda Water

Bekannt als LE GRAND FIZZ, mit einem Kick von 
Ingwer und Gurke. Spritzig und erfrischend, mit einem 
Hauch Holunderblüte.

ISLAND COFFEE 
CROWN� 15

Cocoa Butter-Washed Rum 1) | Bols Yoghurt Liqueur G) |  

Kaffee Espuma 9) 

Dieser Cocktail ist ein reichhaltiger und dekadenter 
Genuss, der die cremigen Noten von Schokolade  
und Joghurt mit dem kräftigen Aroma von Kaffee 
vereint. 

PERUVIAN PISCO SOUR �15

Pisco | Zuckersirup | Limettensaft 2)3) | Eiweißersatz |  
Angostura Bitter 1)

Der Pisco Sour ist ein erfrischender Cocktail, der  
mit Pisco, einem peruanischen Traubenbrandwein, 
hergestellt wird. Er ist die perfekte Alternative  
zum Whiskey Sour.

AES LEDA UND DER SCHWAN 1996 (Ausschnitt)



FREE CREATIVITY

JASMINS  
CHILDHOOD� 11

Ananassaft 3) I Cold Brew Jasmintee I Limettensaft 2)3) I   
Zuckersirup I Lakritz

Tropische Frische trifft Kräuter-Lakritz.  
Ein exotischer Cocktail der die Süße von Ananas  
mit der bitteren Note von Lakritz vereint.

PIRAT IM  
KRÄUTERGARTEN� 11

Rum Alkoholfrei | Ingwer-Sirup | Milch geklärt G) | Limetten

Ein Geschmackserlebnis der besonderen Art –  
wie ein Rum Old Fashioned, für alle, die auf Alkohol 
verzichten möchten, aber dennoch einen klassischen 
Cocktail genießen wollen.

PURPUR-TRÄUME� 11

Gin Alkoholfrei 5) | Lavendel | Verjous | Himbeeren | Wildberry

Blumige, fruchtige und leicht säuerliche Noten – ein 
alkoholfreier Cocktail, der durch seine ausgewogene 
Kombination besticht. 

Christian Rosa 520 HOOKERS 2014 (Ausschnitt)



SPIRITS

RUM � 4cl

Cuba
Havana Club 3 40% � 9

Venezuela
Ron Botucal Reserva Exclusiva 1) 40% � 12

Dominikanische Republik
Brugal 1888 1) 40% � 15

Karibische Inseln
Banks 5 5) 43% � 13

Trinidad und Tobago
The Kraken Black Spiced 1)5) 40% � 11

Jamaica
Myers´s Rum 1)5) 40% � 11

VODKA � 4cl

Sweden
Absolut Vodka 40% � 9

Frankreich
Grey Goose 40% � 14

Canada
Crystal Head Vodka 1)5) 40% � 12

Deutschland
Brandstifter Vodka 5) 43,3% � 13

Montenegro
Beluga Noble Vodka 5) 40 % � 14

Felix Kiessling ERDDURCHSTECHUNG 2017 (Ausschnitt)



GIN � 4cl

Deutschland
Monkey 47 5) 47 % � 15
Brandstifter Gin 5) 43,3 % � 14
Elephant Gin 5) 45 % � 15
Windspiel Premium Dry Gin 5) 47 % � 16

Großbritannien
Bombay Sapphire 5) 40 % � 10
Sipsmith Gin 5) 41,6 % � 13
Plymouth Navy Strength 57% � 10
Brockmans Intensely Smooth Premium Gin 40% � 12

Schottland
Hendricks Gin 5) 44 % � 13

Niederlande
Bobby´s Gin 5) 42  % � 15

�

TEQUILA & MEZCAL � 4cl

Casamigos Mezcal 5) 40 % � 21

Patron Silver 5) 40 % � 11

Patron Anejo 5) 40 % � 13

LIQUEUR � 4cl

Falernum Velvet John D. Taylor´s 11 % 		  10

Fukuju Yuzu Sake 5) 14 % 				    11

Berliner Luft 18% � 7

Disaronno 1) 28% � 8

Baileys 1)5)G ) 17% � 8

Cointreau 5) 40% � 9

Jägermeister 35% � 8

Ramazzotti Amaro 5) 30% � 8

Campari 9) 25 % � 8

Absinthe 5) 68 % � 9

�

SPIRITS ALKOHOLFREI �4cl

Undone No.1 Jamaican Dark Cane 0,0 % 		  8

Undone No.2 Juniper Type 0,0 % � 8 

�

COGNAC � 4cl

Hennessy VSOP 1) 40 % � 13

Hennessy XO 1) 40 % � 28

�

BRANDY � 4cl

Cardenal Mendoza Gran Reserva 5) 40 % � 12



WHISKEY � 4cl

Schottland

Highland 

Glenmorangie  1) 10 J 40 % � 14 

Glenmorangie  1) 18 J Extremely Rare 43 % � 32 

Lowland

Glenkinchie 1) 12J 43 % � 14

Islay

Lagavulin 1) 43 % � 18 

Ardbeg 1) 10J 46 % � 15

Speyside

The Glenlivet Founder‘s Reserve 1) 40 % � 15

Blended Scotch

Chivas Royal Salute 21 J Signature Blend 40 % � 48

Amerika

Bourbon 

Makers Mark 45,5 % � 10 

Basil Haydens Bourbon 40 % � 15

Tennessee

Jack Daniels 1) 40 % � 10

Japan

Nikka from the Barrel 51,4 % � 14 

Thomas Scheibitz LE MATIN 2012 (Ausschnitt)



VERMOUTH � 5cl 

Belsazar Vermouth White 5) 18 % � 9 

Belsazar Vermouth Red 5) 18 % � 9 

Belsazar Vermouth Rosé 5) 14,5 % � 9 

PISCO � 4cl 

Chile

Pisco Control 43 % � 8

APÉRITIF 
À BASE DE VIN �

�  

Lillet Rosé 5) 17 % � 8 

Aperol1)5)9) 11 % � 8

BIER 

Radeberger	 0,3 l� 5  

Aus der Flasche

Berliner Kindl a1) 0,0 Alc	 0,33 l � 5

Berliner Berg IPA a1) 	 0,33 l � 6  

ALKOHOLFREIE  
GETRÄNKE�  

Vio Orangen Limonade 	 0,25 l � 4,5  

Vio Zitronen Limonade 	 0,25 l � 4,5

Coca Cola 1)7)8) 	 0,2 l � 4  

Coca Cola Zero 1)6)7)8) 	 0,2 l � 4  

Red Bull 1)7)8)8a)11) 	 0,25 l � 5,5  

Thomas Henry 	 0,2 l � 4,5 

Tonic 9) | Spicy Ginger 1)  Ginger Ale 1) |  

Bitter Lemon 3)9) | Soda

SEKT & CHAMPAGNER�  

Estrel Edition Privat Cuvée5) 12,5% 	 0,1 l � 10

Pommery Brut Imperial5) 12,5% 	 0,1 l � 14

Estrel Edition Privat Cuvée5) 12,5% 	0,75 l � 48

Pommery Brut Imperial5) 12,5% 	 0,75 l � 90

Pommery Brut Rosé Royal5) 12,5% 	0,75 l � 100



Alle Preise in Euro inklusive MwSt und Service

1) Farbstoffe | 1a)Farbstoff E 102 (kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von 
Kindern beeinträchtigen | 1b) Farbstoff E 122 (kann  
die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinträchtigen)  2) Konservie-
rungsstoffe | 3) Antioxidationsmittel | 4) Aromastoffe  5) Schwefeldioxid  6) 

Schwärzungsmittel | 7) Phosphat | 8) Coffeinhaltig 8a) für Kinder und Schwangere 
oder stillende Frauen nicht zu empfehlen | 9) Chininhaltig | 10) Süßungsmittel | 11) 
Taurin | 14) enthält eine Phenylalaminquelle (Süßungsmittel Aspartam)

Allergie und Unverträglichkeit auslösende Stoffe

A) Gluten | G) Milch einschließlich Laktose | H) Schalenfrüchte K) Sesamsamen

Bei Fragen zu allergenen Stoffen in unseren Getränken wenden Sie sich bitte an 
unser Servicepersonal.


