Salate und Vorspeisen

Frische Austern ,Irish Donegale“s®  Stiick
auf Eis serviert, mit Chester- Pumpernickel

Knackiger Blattsalat ,.Schloss Britz“
in Dijon- Senfvinaigrette mit CroQtons
dazu wahlweise :

mit in Soya und Butter gebratene Hahnchenstreifen

mit gebratenen Scampi, Chili und Krautern

Rucolasalat in Balsamico
mit getrockneten Tomaten, Oliven,
Parmaschinken und Parmesan

Warme Lauchquiche mit Ziegenkase+ss
Kirschtomaten und kleinem Salat

Thunfisch- Carpaccio
mit schwarzer Oliventapenade und Tamarillosalsa

Grofse mediterrane Vorspeisenplatte
mit Antipasti, Borekcigar, Tabouleh und Humus

Suppen

Schaumsuppe von Beelitzer Krautern
mit getrockneten Tomaten, Rucola und Kernél

Provencalische Fischsuppe
mit Cro(tons, Rouille und Reibekise
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Hauptgerichte

Spaghettinio 11
mit Chili, Tomate, Krautern, Oliven, Kapern, Sardellen
und Parmesan

Tagliatelles) 14

mit schwarzem Triffel

unsere Nudeln werden téglich frisch hausgemacht aus kaltgepresstem Olivenol,
Bio-Landeiern, Hartweizengriess und Mehl Typ 00

Norwegisches Lachsfilet in Olivendl gebraten 15
mit Basilikumpesto und Stockfischpiiree

Filet vom Havelzander ,Grenobler Art" 18
in Zitronen-Kapernbutter auf Blattspinat
und Petersilienkartoffeln

Kalbsleber ,Berliner Art“s 15

mit glasierten Apfelscheiben, Rostzwiebeln
und Kartoffelpiiree

Gebratene Poulardenbrust mit Rosmarin 16.5
a la Grand-Mere mit Speck und Kartoffel-Triiffelpiiree

Wiener Schnitzel» 16.5
mit grofder Salatplatte

Filetsteak vom Brandenburger Bio-Rind 23
mit Pfefferrahmsauce, griitnen Bohnen
und Rostkartoffeln

Unser Klassiker ,Chateau Briand“ 45
servieren wir Ihnen auf Anfragen fiir 2 Personen,

doppeltes Filetsteak vom Rind, rosa gebraten,

mit glasiertem Gemiise und Sauce Bernaise



Nachtisch

€
Stiick Kuchen nach Tagesangebot»e 2.2
Haselnuf3- Schokoladeneis#101n 5.5
im Marzipanmantel, mit Beerenragout und Vanillesauce
Mousse au Chocolat 6
mit frischen Friichten
Creme Briilée a la Pistache»s 6
mit Rahmeis
Karamellisierter Apfelpfannkuchen#» 7
mit Rahmeis
Auswahl von Rohmilchkase» 8

Kinderkarte

,Prinzenschnitzel“s» 4.5
Putenschnitzelchen mit Pommes Frites
,Rauberteller 0

Teller zum ,Rdubern von Speisen“ bei den Groféen

Genuss trotz Allergie - Wir kennzeichnen fiir Sie unsere Speisen auf
Lebensmittel die hdufig zu Unvertraglichkeiten fithren kénnen!
4Milch,5) mit Eiklar,®)Gluten, 8Krustentiere, 19Nusse 11DAlkohol



ab 17°° Uhr
Unser Menu , Schloss Britz“

Tronconette vom Hummer in Porto Blanc

0,11 Pinot Blanc, Trimbach

kkk

Heilbuttfilet "Michel Roux" mit Kaviar
Seeigel-Champagner-Emulsion, Passe-Pierre Algen
und Karottennudeln

0,11 Pouilly Fumé, Chateau Favray

und / oder

Paillard de Boeuf

gefiilltes Filetschnitzel vom Brandenburger Bio-Rind

mit Bries, Morcheln und Triiffeln im Kartoffelmantel

auf Plree von Beelitzer Wiesenkrautern und griinem Spargel in
Dijon-Senf geschmort

0,1 1 Woodcutters Shiraz, Torbreck

*okk

Creme Brilée a la Pistache
mit Himbeersorbet

Morand Framboise
oder

Auswahl von Rohmilchkise

roter Port

€
3 Gange 38
Meni und Wein 54
4 Gange 46

Meni und Wein 68



